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Lle fromage autrement
fromages végétaux
surprennent nature
paprika  fumé &  oignhons
caramélisés, citron confit &
herbes, ou encore sucré aux
dattes, cannelle et orange.
Soyum réinvente le fromage
avec audace, sans compromis
sur la texture ni le godUt.
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Le golt végétal dans
toute sa richesse
Soyum, c’'est une O O
gamme innovante de |
créations (6] A
végétales, sans
lactose, sans gluten et
100 % plaisir.
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Le fromage autrement Des
fromages végétaux qui
surprennent : nature salé, paprika
fumé & oignons caramélisés,
citron confit & herbes, ou encore
sucré aux dattes, cannelle et

orange.
Soyum réinvente le fromage avec
audace, sans compromis sur la
texture ni le gout.
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L'onctuosité végétale Crémeus,
fondants et intensément savoureux,
les yaourts fermes Soyum revisitent le
dessert avec raffinement. Parfum
pistache et vanille relevé d'un coulis
de framboise, alliance subtile de fleur
d’'oranger et coulis pralingé, douceur
du sirop de datte et morceaux de
datte avec une touche de caramel
beurre salé, ou encore nature sucré...
Chaque recette raconte une histoire
gourmande, végétale et
irrésistiblement innovante. Un plaisir
sans lactose, sans gluten, mais riche
en sensations
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